ZORICH GASTRO

SCHWEIZ

Die Well ein bisschen farbiger sehen: im Gastro Restaurant Kiosk an der Seepromenade beim Hafen Riesbach

Kaleidoskop am See

Der Restaurant Kiosk ist von der Stadt
Ziirich als farbenfrohe Aufwertungsmass-
nahme fiir das Seeufer beim Hafen Ries-
bach errichtet worden. Die Kiiche lockt vor
allem mit frischen Teigwaren.
iBin | gopindstutz en Koskh Die alte Ledrede Polo
Hofars schent wee geschaffen 1ir dieses Lokal, dessen
MNama eimges LUinderstatemant batreibt: Ubar die Theke
des Restaurants Kiosk gehen weder Kleinkram noch Lotio-
zettel, sondern warme und kadte Spewmen medismanar
Pragung. Senen Namen verdankt es wohl dem Umstand,
dass es vor zwei Jahren an der Seepromenade einen bau-
fallgen Kiosk aus Baton ablosta. An dessen Stelle bess die
Stadt fir 1.7 Milbonen Franken einen asymmetrischen
Peillon mit bunten Glasflachen emchien, um das von
reaahchbigen Gestalten frequentiena Gebeet rund um den
Hafen Riesbach aufzuweren Und siehe da. im Eroff-
nungsiaht 2004 gewann das Zuicher Archetelkturbunn
Fuhnmann Hachler fur die Konstruktion den intemationa
len Architekturpress (Best of Europe Colors. «Dabei st de
Farbgabung und der Sattigungsgrad en wichbiges Metel
um das Gabaude als Obeki maA dem umspdlendan Park
pur Einheit werden zu lassens, heess as in der Windigung
gr Jury. Die Sprache von Architekturfachieuten st
lu"'hma- blurmeger als jene von Weinkennemn Dach ist
r bauliche Paradiesvogel auch rweckmassig? Er flgt
.u:n gewnss mecht g ¢ Paridandschaft &in, und der
¢l durch grune und gelbe Glasschedban eninnert an Kin
dertaga. als man sich mif Plasticfolen oder Kalsidoskopen
vor den Augen dee lusion emer bunten Welt aufrecht
artuell. Aber gastiich warkd das Innere Zumindest lagsuber
kaumn. Im Hochsommer kann sich Uberdwes dee Hitre
staven, und in den fir Putriappen unzuganglichen fwi
schanraumen der Verglasung haust manches Insekt

Auf der grossen Terrasse mit hellblauen Stuhlen lasst es
sich indes ungeowungen mil Seesicht spersen. Zwar wir-
ken der kahl-graue Boden und dee fad-braunen Sonnen
schrme funachst etwas emuchiemd. und von der char

manten Nonchalance ded naha gelagenes ghechian
Péchter-Team rund um Michel Péclard ge fu- fien dPump
stations st der Ort wedt éntfernt. Aus ihier «Tramst
haben dée Betreiber dafur das Konzept der fisch rubens
teten Pasta ubsrnommen. Und was aus dren Teigwanen
maschinen kommt, Uberreugt grossteds Auch wenn
unsere Taghatelle in der Parmesansaucs (Fr. 22 50) stwas
gar weich geworden waren und die als «Rohschinkenstne-
femy angekundigte Zutat siatk nach Bundnerflessch
schmeckie. Wer sich daruber wunderd, wse schnell dw
gute Pizza [Fr. 16.60 bis Fr. 22 50) aul dem Tisch steht
dern séi gesagt: Im qur VerfGgung stehénden Holzolen ist
der Teig in Minutenfrist gebacken. Auch dée dbrgen
Manuangabote werden Tigg senvien. was for vieke Mit-
lagsgéste en entschesdendes Kntenum ist. Durch Neu-
eroffnungen 51 zwar im Seefold in dan letrten owel Jahren
aing Ballung an nelienischen Kichen entstanden, so dass
man mawischan von snem Uberangebol sprechan muss
Uoch wo erhalien Dredcgsohochs den Tesgfladen schon in
Form @ines Hasenkopls sarwen1? Das st en ruhrendes
Beaspiad fur die Kmderfreundischicen des Restaurants Kosk
Weniger gefallt uns die verbrantete Mode, Tellar von Er
wachsanen mit Aceto-Balsamico-Spuren zu vermeren. Zu
ginem gnechischen Satel passt das so wenig wie der dar-
auf veriels Rucola. Die Oualts dieses Salals emschnenbi
ein Begheter koplmckend: «Es hat vo allam achi dnn gha s

WLHT

Al der recht welfaligen Getrankekane findet sich en
Dutrend offenser Weaine, vom Medenar Blauburgunder bis
zum Zwesgedi; und auf Schieckmauler waret Glacé von
Touscher, Kurz: Badegaste, Flanirends und in dar Nahe
Arbeitende finden hied an 365 Tagen im Jahr @ne resch-
hiltge Tank- und Nahrstelle, wie sie kan aweiter «iGosks
in Zurich beetel. Uinderstatement hat aben sene Vorouge.

Lirs Bdhiler

Restavrant Kiosk

Seefeldgual 51, beim Haten Riesbach, BO08 Firich

Tiglich gedittnet. sommers von 9 Uhr bis um Mitternacht
Tel. 043 818 60 50 whwwrestavrant ddosk. ch
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